
Pain de mie Fanny 
 
 

10 cl d’eau 
20 cl de lait tiède 
50 gr de beurre 
20 gr de levure 

10 gr de sel 
20 gr de sucre 

500 gr de farine 
 

Mélanger le tout dans la machine à pain pro-
gramme 8 ( 1h30 ). 

Laissez pousser 2 fois en vidant l’air à chaque 
fois. 

Préchauffez le four à 220°C puis enfournez à 180°
C pendant 40 mn. 


