
GATEAU CHOCO DE COCO 
 
 
 
 
 

Ingrédients 
 

200 g de chocolat noir 
1 verre de lait 

150 g de farine 
125 g de beurre 
50 g de sucre 

4 œufs 
 
 

Dans une casserole faire fondre le chocolat avec le lait 
Ajouter le beurre ramolli et mélanger 

Ajouter le sucre et la farine 
Incorporer les jaunes un à un 

Ajouter les blancs en neige délicatement 
Cuire pdt 25 mn Th 5-6 


